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COLHEITA 

2019 

CLASSIFICAÇÃO 

DOC Douro 

TIPO 

Tinto 

CAPACIDADE 

75cl 

35% Touriga Nacional | 65% Touriga Franca 

Xistosos. 

Cor vermelho rubi. Aromas de campo como esteva e flores predominam este 
aroma fresco e subtil. Paladar elegante e harmonioso com o tanino a dar ao 
vinho uma presença forte no final de boca. 

Receção das uvas com desengace total e esmagamento. Fermentação alcoólica 
regular e controlada em cubas de inox. Macerações peliculares controladas e 
manuais. Fermentação malolática completa em cuba de inox. 

Cuba de inox 

7 anos 

SERVIÇO 

ÁLCOOL 14 % vol. 

 

TIPO DE SOLOS 

 

PROVA 

  VINIFICAÇÃO  

ESTÁGIO 

LONGEVIDADE 

PREVISTA 

Temperatura recomendada entre 16-18ºC 

ALERGÉNIOS Contem sulfitos 
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