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CASTAS 
Gouveio | Códega do Larinho 

 

TIPOS DE SOLOS 
Xistosos 

 

PROVA 
Cítrico esverdeado. Boa intensidade floral e algumas nuances de fruto de caroço. Entrada 
muito fresca que se prolonga pela boca toda. Final intenso em sensações cítricas, acidez 
vincada a dar grande equilíbrio. 

 

VINIFICAÇÃO 
Receção das uvas com desengace total e sem esmagamento das massas. Prensagem a 
baixas pressões e decantação estática a baixa temperatura. Fermentação alcoólica 
regular e controlada. 

 

ESTÁGIO 

Cubas de inox e batonnage regular. 

 

LONGEVIDADE PREVISTA 
5 ANOS 

 

SERVIÇO 
Temperatura recomendada 10-12ºC 

 

ANÁLISES 
Álcool: 12,5 % vol. | pH: 3,17 | Ac. Total: 5,9 g/dm3 | Açucares: 1,1 g/dm3 

 
ALERGÉNIOS 
Contém Sulfitos 

 

CAPACIDADE 

750 ml 

 

EAN 
5601247421235 

 

ENOLOGIA 
Nuno Felgar 

 

mailto:cadao@sapo.pt
http://www.mateusesequeiravinhos.com/

