
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Clama Reserva Tinto 

  Região de Origem - Douro | Portugal 

Classificação  

Doc Douro. 

Castas  

Touriga Nacional, Touriga Franca 

Vinificação 

Vindima manual, com critério de maturação ótima e uvas cuidadosamente 

selecionadas. Maceração pelicular e fermentação alcoólica com controlo de 

temperatura em cubas de inox. Maceração pós-fermentativa seguida de 

fermentação malolática. Estágio em barricas de carvalho francês allier grão 

fino. 

Idade mínima de 4 anos antes do engarrafamento. 

Notas de Prova 

CLAMA RESERVA é um vinho de cor rubi fechada, muito elegante e 

exuberante, de aromas frescos e florais, típicos de Touriga Nacional, 

complexados com touriga Franca para dar um toque de compota de frutos 

silvestres e vermelhos, enobrecidos com um estágio em carvalho allier grão 

fino onde foi aveludar e encontrar aromas suaves de chocolate e especiarias.  

É um vinho denso, mas ao mesmo tempo elegante, macio e persistente num 

conjunto que CLAMA por si e por boa companhia. 

Álcool  

14,5% vol. 

Gastronomia  

Ideal para pratos de carnes e caça, queijos, comida típica portuguesa e comida 

mediterrânica.  

Temperatura recomendada entre 18 e 20ºC 

Enologia  

António J. Bastos. 
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Sete Patamares Rosé 

 

Denominação de origem: DOC Douro 

Tipo: Rosé 

Capacidade: 750ml 

Solos: Xistos pré-câmbricos e arcaicos, com algumas manchas graníticas. 

Variedades: Touriga Nacional e Tinta Roriz  

Vinificação: Vindima manual e seletiva, com critérios de maturação ótimos. 

Fermentação alcoólica com controle de temperatura em cubas de inox, 

promovendo aromas elegantes e frescos. 

Estágio: Cuba de inox 

Prova: Cor rosada muito ligeira, frutado, fresco e jovem. Macio na boca com bom 

volume e uma boa acidez. Suave, delicado e refrescante. 

Longevidade prevista: pronto a beber 

Serviço: temperatura recomendada entre 09-12ºC 

Álcool: 12 % vol. 

Conservação: em local fresco ao abrigo da luz de preferência garrafa deitada 

Ph: 3.54 

Acidez total: 4.1 g/dm3 

Açucares totais:  0.6 g/dm3 

Alergénios: Sulfitos 
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