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MATEUS&SSEQUEIRA

VINHOS

Quintinha da Francisca Grande Reserva
TINTO / 2019

CASTAS
60% Touriga Nacional | 40% Tinto Cdo

TIPOS DE SOLOS
Xistosos

PROVA

Cor vermelho rubi. Aroma a fruta vermelha, notas de ameixa e algumas sensag¢des
balsamicas a completarem o conjunto. Entrada de boca firme, marcada por frescura e
acidez, com tanino elegante. Final de boca longo e persistente.

VINIFICACAO

Vindima manual a caixa de 8kg. Rececdo das uvas com desengace total. Maceracgdo pré-
fermentativa de 48h, fermentacdo alcodlica com remontagens manuais. Fermentacdo
malolatica completa em barricas.

ESTAGIO

; Z 4 18 meses em barrica de carvalho francés de 500 litros.
[RANCISC A LONGEVIDADE PREVISTA
. 57

+ 15 ANOS

SERVICO
(e Temperatura recomendada 16 — 182C

ANALISES
Alcool: 14.5 % vol. | pH: 3,06 | Ac. Total: 6,8 g/dm? |

Acucares: 0,83 g/100 ml

GRANDE RESERVA

g ALERGENIOS

PROSOCT OF PORTLGAL

Contém Sulfitos

CAPACIDADE
750 ml

EAN
5601247113215

Mateus & Sequeira Vinhos

Lugar do Caddo, EN 222 | 5130-602 S3o Jodo da Pesqueira | Douro-Portugal
T. +351 254484053 (*chamada para a rede fixa nacional

e-mail. cadao@sapo.pt | msv@mateusesequeiravinhos.com
www.mateusesequeiravinhos.com
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