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CASTAS 
Gouveio | Viosinho | Rabigato 

 

TIPOS DE SOLOS 
Xistosos 

 

PROVA 
Amarelo Esverdeado, intensas notas florais com fruta branca, sensação citrina. Na boca 

cremoso, com acidez intensa. Final longo. 

 

VINIFICAÇÃO 
Receção das uvas sem desengace em prensa pneumática. Prensagem suave seguido de 

uma decantação estática a baixa temperatura. Inicio de fermentação alcoólica em cuba 

de inox e fim em barricas de carvalho francês de segunda utilização. Faz malolática 

parcial em barricas. 

 

ESTÁGIO 

12 meses em barricas de 400 litros de Carvalho Francês de 2ª utilização. Estágio com 

bâttonage semanal. 

 

LONGEVIDADE PREVISTA 
+ 5 ANOS 

 

SERVIÇO 
Temperatura recomendada 10 – 12ºC 

 

ANÁLISES 
Álcool: 12.5 % vol. | pH: 3,06 | Ac. Total: 6,8 g/dm3 | Açucares: 0,83 g/100 ml 

 
ALEGÉRNIOS 
Contém Sulfitos 

 

CAPACIDADE 
750 ml 

 

EAN 
5601247062162 
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