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CASTAS 
Touriga Nacional | Tinta Roriz 

 

TIPOS DE SOLOS 
Xistosos 

 

PROVA 
Vinho de cor rosa-pálido, com aroma mercado por frutas silvestres frescas, como a 

framboesa e o morango. Na boca surge fresco e jovem com uma boa acidez e muita 

fruta. 

 

VINIFICAÇÃO 
Uvas com desengace total e sem esmagamento, seguido de um ligeiro esgotamento das 

massas. Clarificação do mosto por decantação. Fermentação em cubas de inox com 

controlo de temperatura durante aproximadamente 15 a 20 dias. 

 

ESTÁGIO 

Cuba de inox 

 

LONGEVIDADE PREVISTA 
2 ANOS 

 

SERVIÇO 
Temperatura recomendada 6 – 8ºC 

 

ANÁLISES 
Álcool: 12,5 % vol. | pH: 3,19 | Ac. Total: 6,5 g/dm3 | Açucares: 0,4 g/100 ml 

 
ALEGÉRNIOS 
Contém Sulfitos 

 

CAPACIDADE 

750 ml 

 

EAN 
5601247023125 

 

Enólogo 
Nuno Felgar 
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