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Mateus & Sequeira Vinhos

GRAVURAS DO COA DOC - Douro Superior
BRANCO - 2024

CASTAS
40% Rabigato | 40% Cddega do Larinho | 20% Arinto

TIPOS DE SOLOS
Xistosos

PROVA

Cor citrina. Aroma elegante com notas florais e fruta de polpa branca, ligeiro
tostado da barrica de carvalho.

Boca com excelente acidez e volume, com um final harmonioso e delicado.

VINIFICACAO
Rececdo das uvas com desengace total e sem esmagamento das uvas prensagem suave,
seguida de uma decantagdo estatica a baixas temperaturas. Fermentagdo em cubas de
inox com temperaturas controladas e barricas de carvalho francés na fase final
fermentativas.

ESTAGIO
9 meses em madeira de carvalho francés de 22 e 32 ano, com bdttonage semanal

LONGEVIDADE PREVISTA
+ 3 ANOS

SERVICO
Temperatura recomendada 10 — 12°C

ANALISES
Alcool: 12,6 % vol. | pH: 3,18 | Ac. Total: 6,4 g/dm? | Acucares: 0,60 g/dm3

ALERGENIOS
Contém Sulfitos

CAPACIDADE TABELA NUTRICIONAL

750 ml
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