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CASTAS 
100% Touriga Nacional, Blanc de Noir 

 

TIPOS DE SOLOS 
Xistosos 

 

PROVA 
Brilhante de cor citrino, nariz profundo e complexo, notas florais, alguma mineralidade, 

ligeira tosta. Boca com elegância, untuosidade com acidez intensa e requintada. Final 

longo. 

 

VINIFICAÇÃO 
Vindima manual à caixa, colheita precoce uma vez que a altitude acentuada é 

determinante nesta fase. Fermentação alcoólica em cubas de inox com temperatura 

controlada a 14 – 16ºC. Segunda fermentação realizada em garrafa segundo o método 

tradicional. 

 

ESTÁGIO 

2 anos após o enchimento 

 

LONGEVIDADE PREVISTA 
+ 5 ANOS 

 

SERVIÇO 
Temperatura recomendada 6 – 8ºC 

 

ANÁLISES 
Álcool: 12,5 % vol. | pH: 3,22 | Ac. Total: 5,96 g/dm3 | Açucares: 0,4 g/100 ml 

 
ALERGÉNIOS 
Contém Sulfitos 

 

CAPACIDADE 
750 ml 

 

EAN 
5601247032721 
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