
MATEUS & SEQUEIRA VINHOS 

LUGAR DO CADÃO EN 222 

5130 – 602 SÃO JOÃO DA PESQUEIRA 

DOURO - PORTUGAL 

T. +351 254 484 053  

*chamada para rede fixa nacional 
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CADÃO ESPUMANTE RESERVA BRUT NATURE 

 

 

 

    

  

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COLHEITA 

2019 

CLASSIFICAÇÃO 

DOC Douro Superior  

TIPO 

Branco 

CAPACIDADE 

1.5lts | 75cl 

100% Touriga Nacional, Blanc De Noir 

Xistosos. 

Bolha fina e persistente, cor dourada, fruta de caroço e frutos secos. Panificação 
no nariz. Mousse cremosa, muito equilibrado e elegante. Com final persistente. 

Vindima manual à caixa, com critérios de maturação ótimos uma vez que a altitude 
acentuada é determinante nesta fase. Fermentação alcoólica em cubas de inox com 
temperatura controlada a 16º - 18º C. Segunda fermentação realizada em garrafa 
segundo o método tradicional (champanhês). 

2 anos após enchimento 

5 + 

SERVIÇO 

ÁLCOOL 12.5 % vol. 

 

TIPO DE SOLOS 

 
PROVA 

  VINIFICAÇÃO  

ESTÁGIO 

LONGEVIDADE 

PREVISTA 

Temperatura recomendada 8-10ºC 

VARIEDADES 
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