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CASTAS 
Seleção das melhores castas do Cima Corgo, Baixo Corgo e Douro Superior –  

Rabigato | Gouveio | Fernão Pires | Viosinho |Códega do Larinho | Bical 

 

TIPOS DE SOLOS 
Xistosos 

 

PROVA 
Cor cítrica. Aroma com notas a fruta de caroço e um ligeiro floral. A tosta da madeira 

surge subtil e elegante. Saboroso na entrada e com bom volume de boca, final fresco e 

persistente. 

 

VINIFICAÇÃO 
Uvas com desengace total, seguido de um ligeiro esgotamento das massas. Clarificação 

do mosto por decantação. Fermentação em cubas de inox com controlo de temperatura 

durante aproximadamente 25 a 30 dias. 

 

ESTÁGIO 

Cuba de inox e barricas de carvalho francês usadas 

 

LONGEVIDADE PREVISTA 
2 a 3 ANOS 

 

SERVIÇO 
Temperatura recomendada 8 – 10ºC 

 

ANÁLISES 
Álcool: 13 % vol. | pH: 3,36 | Ac. Total: 5,3 g/dm3 | Açucares: 0,60 g/ dm3 

 
ALERGÉNIOS 
Contém Sulfitos 

 

CAPACIDADE 
750 ml 

 

EAN 
5601247032325 

 

Enólogo 
Nuno Felgar 
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